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Enne kasutamist lugege kasutusjuhendit.

!
!
! !TOIDUKUIVATI

KASUTUSJUHEND

!
Mudel:!!FD1001!

!
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SISSEJUHATUS!

Õnnitlused! Te olete nüüd Express toidukuivati uhke omanik. Selle 
toidukuivatiga saate nautida teie lemmikute puuviljade, köögiviljade ja liha 
tõhusa ja mugava kuivatamise hüvesid, kasutades uusimat digitaalset 
kuivatamise tehnoloogiat ja murrangulist kaheastmelist temperatuuri - taimeri 
(TST) funktsiooni. Õuntest suvikõrvitsateni, leivast pasteedini, küpsiste ja teie 
lemmikute vinnutatud liha retseptideni, saate selle toidukuivati abil rahuldada 
kõik oma toidukuivatamise vajadused.

Express toidukuivatil on meie uusim leiutis: kaheastmeline järjestikune temperatuuri - 
taimeri (TST) funktsioon. TST võimaldab teil toidukuivati käivitada suuremal 
temperatuuril, et kuivatamise protsessile kiire algus anda. Seejärel lülitub see 
automaatselt väiksemale temperatuurile, et töö lõpetada ilma toidu temperatuuri üle 
soovitud taseme tõstmata. TST lühendab toidu kuivatamise aega ilma vaevata.-

Express toidukuivati on toidu kuivatamise edasijõudnud lahendus - pakkudes 
teile kõiki vajalikke valikuid, mis muudavad toidu kuivatamise protsessi 
võimalikult lihtsaks ja mugavaks. Express toidukuivatiga saate taimeri 
seadistada kuni 99 tunniks või lülitada sisse pideva režiimi kuni 120 
murevabaks katkematu töö tunniks. Toidukuivati uus kompaktne disain 
sisaldab endas keskset ühe ventilaatoriga küttemehhanismi, mille abil kuum 
õhk ühtlaselt ringi liigub ning jaotub, et teie toitu ühtlaselt kuivatada. Te saate 
kuivatada kuni 12 kandikut oma lemmikut toitu, kasutades roostevabast 
terasest või BPA-vabasid kandikuid.

Express võimaldab teil toitu mugavalt järgida seadme esiküljel oleva läbipaistva 
akna kaudu. Lisaks on seadme sees LED valgusti, mis lülitub sisse, kui te 
klaasukse kuivatamise protsessi kontrollimiseks avate.

Võtke seade ettevaatlikult pakendist välja ning kontrollige, et kõik seadme osad 
on olemas. Samuti tutvuge seadme funktsioonidega enne toidu kuivatamist. Hea 
idee on vajutada iga nuppu selle funktsionaalsuse kontrollimiseks - selle abil 
saate teada, mida iga nupp teeb. Kaasasolevad kandikud muudavad toidu 
kuivatamise lihtsamaks, samal ajal seadet mitmekülgsemaks muutes.-

Me soovitame enne seadme esmakordset kasutamist kõiki kandikuid sooja vee 
ja õrna pesuvahendiga pesta. Seejärel olete seadme kasutamiseks valmis. Me 
loodame, et te naudite oma uue toidukuivati kasutamist, see aitab teil teie lemmikute 
puuviljade ja köögiviljade toiteväärtust paremini säilitada ning jätkata teekonda parema 
tervise suunas.

Palun lugege terve kasutusjuhend põhjalikult läbi, et saada informatsiooni õige 
kasutamise ja hooldamise kohta. Selles kasutusjuhendis toodud juhiste 
järgimisega tagate, et teie Express toidukuivati töötab optimaalselt aastaid.
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---OLULISED OHUTUSNÕUDED--

Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati järgida peamisi ohutusnõudeid, kaasa 
arvatud järgnevaid:
1.-Lugege läbi kõik juhised.
2.-Ärge katsuge kuumasid pindu. Kasutage käepidemeid või nuppe.-
3.-Elektrilöögi vältimiseks ärge kastke juhet, pistikut või toidukuivatit vette või muusse 
vedelikku.-
4.-Kasutage ainult masinaga kaasas olevat või tootjalt saadud toitejuhet.
5.-Ühendage seade ainult sellisesse seinakontakti, mille pinge on seadme andmetele 
vastav. Selle eiramisel võib ventilaatori mootor ja / või küttekeha kahjustada saada ning 
garantii muutub kehtetuks.
6.-Ärge katsuge pistikut kunagi märgade kätega.
7.-Kui seadmeid kasutavad lapsed või kasutatakse laste läheduses, on vaja olla eriti 
ettevaatlik.-
8.-Ärge asetage seadet kuuma gaasi- või elektripliidi peale või lähedale või kuuma ahju.
9.-Kasutage Express toidukuivatit alati tasasel pinnal ning hoidke see teistest seadmetest või 
mööblist minimaalselt 10 cm kaugusel.
10.-Eemaldage seade alati vooluvõrgust, kui te seadet ei kasuta ning enne puhastamist. 
Enne tarvikute kinnitamist või eemaldamist laske seadmel maha jahtuda.
11.-Ärge proovige toidukuivatit lahti võtta või kohandada. See võib tekitada tulekahju, elektrilöögi 
või rikke. Igasugune proov toidukuivatit kohandada muudab garantii kehtetuks.
12.-Express toidukuivati ukse avamisel lõpetab seade töötamise. Kui te ukse sulete, jätkub 
seadme töö. Kui toidukuivati töötab edasi, kui selle uks on avatud, eemaldage palun seade 
vooluvõrgust ning võtke ühendust lähima teeninduskeskusega.
13.-ÄRGE PANGE KUNAGI oma sõrmi või teisi võõrkehasid, nt. lusikaid, nuge või teisi 
köögiriistu õhuavadesse, kui seade töötab. See võib tekitada füüsilist kahju, nt. põletusi, 
elektrilöögi või tulekahju.
14.-Ärge liigutage Express toidkuivatit, kui see töötab.
15.-Ärge kasutage kahjustatud juhtme või pistikuga seadet või kui seade läheb rikki või 
saab mingil moel kahjustada. Kui seade läheb rikki või te vajate teenindust, võtke ühendust 
tootja või lähima teeninduskeskusega.
16.-Volitamata tarvikute või osade kasutamine, mida tootja pole heaks kiitnud või soovitanud, 
võib tekitada vigastusi.-
17.-Ärge kasutage Express toidukuivatit väljas. Toidukuivati on mõeldud ainult siseruumides 
kasutamiseks.
18.-Ärge laske toitejuhtmel rippuda üle laua või töötasapinna serva või puutuda vastu 
kuumasid pindu.
19.-Kuuma õli või teisi kuumi vedelikke sisaldava seadme liigutamisel tuleb olla äärmiselt 
ettevaatlik.-
20.-Sisestage toitejuhe alati kõigepealt seadmesse ja seejärel seinakontakti. 
Vooluvõrgust eemaldamiseks lülitage seade VÄLJA ning seejärel eemaldage pistik 
seinakontaktist.-
21.-Ärge kasutage Express toidukuivatit ettenähtud eesmärgist erineval moel.



4!!

-

-

1.-Ärge puhastage Express toidukuivati korpust veega. Kasutage seadme
puhastamiseks alati niisket lappi.
2.-Ärge kasutage toidukuivatit kunagi niiskes ruumis, nt. vannitoas. Kasutage seadet hästi
ventileeritud kohas.-
3.-Kasutage alati eraldi seinakontakti, millel on minimaalselt 10 amprit, teisisõnu ärge
ühendage seadet pikendusjuhtme ja seejärel seinakontaktiga.
4.-Ärge blokeerige õhuavasid seadme töötamise ajal.
5.-Ärge laske seadmel kokku puutuda kõrge temperatuuriga üle 80°C.
6.-Ühendage seade vooluvõrku, kui toitelüliti on VÄLJA lülitatud.
7.-Ärge proovige kuivatada vedelikke, klaasi, metalli või väga peent pulbrit, mis muutub
tolmuks.
8.-Toidu riknemise vältimiseks ärge hoidke kuivatatud toitu seadmes liiga kaua, kui seade ei
tööta. Võtke kuivatatud toit otsekohe pärast kuivatamise protsessi lõppu seadmest välja.
9.-Hoidke kuivatatud toitu sobivas kohas.-
NÕUANNE: Parima tulemuse saamiseks hoidke toitu sobivas õhukindlas anumas.

!
OHUTUSNÕUANDED!

Võimaliku kahju või vigastuste vältimiseks järgige palun peamisi ohutusnõuandeid:
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SEADISTAMINE
!

!
Lülitite ja nuppude funktsioonid:

SISSE / VÄLJA NUPP--
Mode: Valige kiire (fast) või aeglane (slow) režiim. Kiire 
käivitab kaks mootorit, aeglane ainult ühe mootori. Pärast 
valimist hakkab funktsiooni märgutuli põlema.
Temp: Temperatuuri saab seadistada vahemikus 35 - 70 oC. 
Vajutage "SET" nuppu, kui temperatuuri tuli põleb. Te saate 
temperatuuri suurendada või vähendada, tehke seda vastavalt 
valmistatavale toidule.--
"+" üles: Reguleerige temperatuuri ühe kraadi võrra. Hoidke 
seda nuppu pidevalt all, temperatuuri väärtus tõuseb kiiremini.
"-" alla: Reguleerige temperatuuri ühe kraadi võrra. Hoidke seda 
nuppu pidevalt all, temperatuuri väärtus langeb kiiremini.
Timer: Reguleerige 1 tunnist kuni 99 tunnini. Vajutage "SET" 
nuppu, kui taimeri tuli põleb. Te saate taimeri väärtust suurendada 
või vähendada. Reguleerige taimeri vastavalt soovile.
"+" üles: Reguleerige taimerit ühe tunni võrra. Hoidke seda 
nuppu pidevalt all, taimeri väärtus tõuseb kiiremini.
"-" alla: Reguleerige taimerit ühe tunni võrra. Hoidke seda nuppu 
pidevalt all, taimeri väärtus langeb kiiremini.
oF / oC: Temperatuuri ühiku vahetamiseks Celsiuse ja 
Fahrenheiti kraadide vahel vastavalt soovile.-
Warm: Soojendamise nupp on unikaalne meie FD1001 
toidukuivati jaoks. Miks me tegime soojendamise nupu: Kui te 
ei ole toitu pärast kuivatamise lõppu seadmest välja võtnud, kuna 
teid ei ole kodus, muutub toit õhu käes märjaks. Kui te koju 
tagasi tulete, on seade töö lõpetanud. Te võite proovide uuesti 
kuivatada, aga siis ei ole toit enam nii maitsev. Selleks on meil 
soojendamise funktsioon. Kui seade töö lõpetab, läheb see 
automaatselt soojendamise režiimi. Soojendamise režiimi 
temperatuur on ainult umbes 20 kraadi. See hoiab toitu kuivana 
ning ei lase sel õhu käes märjaks minna. Seega ei pea te 
muretsema, kui seade lõpetab töö siis, kui teid kodus ei ole. 
Turul on kõik seadmed selle funktsiooniga. See on unikaalne ja 
eriline.

MÄRKUS:
- Kui Express toidukuivati töötab ning te seadme ukse avate, lülituvad välja
nii küttekeha kui ka ventilaatori toide. Toidukuivati käivitub uuesti kohe, kui
te selle ukse sulete.
- Kui uks on avatud ning määratud aeg on möödunud, kuulete nuppude
vajutamisel piiksu.
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!KASUTAMINE! !
1.- Hoidke seadet alati tasasel pinnal.

•!Hoidke seade seintest, teistest seadmetest või mööblist 
minimaalselt 10 cm kaugusel.

2.- Avage seadme uks, et kandikuid toidukuivatisse sisestada. Hoidke kandikut 
horisontaalses asendis ning lükake see vastavasse pilusse.-

•!Asetage toit ühtlaselt ja korralikult igale kandikule, võimalikult üksteise lähedale 
(pidage meeles, et kuivatamine eemaldab vee ja / või kahandab toitu). Parima 
tulemuse saamiseks lõigake toit ühtlase suuruse ja paksusega tükkideks, et 
kuivatamise protsess paremini õnnestuks.

•!Soovitatav on kasutada eri tüüpi toitude jaoks eraldi kandikuid.
•!Te võite korraga kuivatada kuni 12 kandikutäit toitu.
•!Kontrollige üle, kas kõik kandikud on korralikult sisestatud.

-

Mudeli FD1001 puhul mahub igale plastikust kandikule 250 grammi toitu.
3.- Ühendage seade 10 amprilise võimsusega seinakontakti.-
4.- Lülitage toitelüliti sisse.
•!COMBO režiim (TST funktsioon)-
Kaheastmeline järjestikune temperaturi - taimeri funktsioon (TST) on kahefaasiline COMBO 
režiim, mis võimaldab nii kiirel kui aeglasel režiimil kordamööda töötada. See on Sedona 
Expressi vaikimisi seadistus, kui seade on sisse lülitatud.

1) Lülitage seade sisse, nii VALGE kui SININE tuli MODE nupust paremal
hakkavad põlema.

2) Vajutage oF / oC nuppu Fahrenheiti või Celsiuse valimiseks.
3) Vajutage SET nuppu, et seadistada kiire (FAST) režiim soovitud

temperatuurile, kasutades ÜLES / ALLA nuppe.
4) Vajutage uuesti SET nuppu, et seadistada soovitud aeg ÜLES / ALLA

nuppude abil kiire režiimi jaoks.

!

!

-
PUHASTAMINE JA HOOLDUS!
1. Puhastage kandikuid ja kuivatamise lehti pärast iga kasutuskorda sooja vee ja õrna
pesuvahendiga. MÄRKUS: BPA-vabad kandikud EI SOBI nõudepesumasinas pesemiseks.
Roostevabast terasest kandikuid SD-6780 mudeli jaoks võib nõudepesumasinas pesta.
2. Seadme korpuse puhastamiseks eemaldage seade kõigepealt vooluvõrgust ning
seejärel puhastage seda niiske lapiga. Ärge loputage toidukuivatit veega ega kastke
seadet vette.
3. Lihtsamaks kandikute / lehtede puhastamiseks - katke need märgade köögipaberitega
ning laske natuke aega liguneda.
4. Veenduge, et kandikud ja kuivatamise lehed on enne seadmesse tagasi panemist
täielikult kuivad. Hoidke seadet ja selle osi turvalises ning lastele kättesaamatus kohas.
!
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GARANTII!

Me garanteerime teile, "lõppkasutajale", kes on pärast Express toidukuivati ostmist 
selle korralikult registreerinud, et selle seadme plastikust korpus, ventilaatori mootor 
ja küttekeha on materjali defektidest ja tootmisvigadest vaba kümne (10) aasta jooksul 
alates ostukuupäevast. Kõik teised tarvikud, kaasa arvatud (kuid mitte ainult) 
roostevabast terasest või plastikust kandikud ja valikulised osad, nt. kuivatamise 
lehed, ei ole garantiiga kaetud.!

Selleks, et te selle garantii hüvesid saaksite, peate täitma ja saatma meile garantii 
registreerimise kaardi kümne (10) päeva jooksul pärast oma toidukuivati ostmist.!!

1.!Me ei osuta garantiiteenust enne, kui me oleme kätte saanud garantii registreerimise 
kaardi, millel on kogu vajalik informatsioon ning mis on saadetud kümne (10) päeva 
jooksul pärast seadme ostmist. Garantii kehtib ainult originaalsele ostjale. Seda 
garantiid ei saa teistele edasi anda.!

2. Kui toidukuivati hakkab tavalise koduse kasutamise ajal defektselt töötama, peate
saatma meile kirjaliku teate nende defektide kohta garantiiperioodi jooksul. Me (oma
äranägemise järgi) kas parandame või vahetame välja seadme, mis on defektne.
Sellegipoolest, me ei ole kohustatud toidukuivatit parandama või välja vahetama, kuni
te saadate seadme teeninduskeskusesse kaitsvas pakendis* kindlustatud posti kaudu.
Välja vahetatud toidukuivati võib olla uus või uuelaadne. Seade võib sisaldada
ümbertöödeldud või taastatud osi, mis on uutega võrdsed või mida on juhuslikult
kasutatud.

3. Me ei garanteeri, et toidukuivati töö toimub sujuvalt või häireteta. Meie vastutus ei
ületa ühelgi juhul toidukuivati jaemüügi väärtust. See garantii ei kata defekte, mis on
tekkinud: [a] seadme kasutusjuhiste eiramisel; [b] osade kasutamisel, mida tootja ei ole
saatnud ega volitanud; [c] hooletu, vale või ebapiisava hoolduse tõttu; [d] volitamata
isiku poolt teostatud paranduste või parandamise proovi tõttu; [e] toidukuivati
kahjustumisel õnnetuse vms. tõttu, mis ei ole tekkinud otseselt meie või tootja süül; [f]
toidukuivati vale kasutamise, surkimise, ärilise kasutamise või volitamata kohandamise
tõttu.

ME EI ANNA ÜHTKI TEIST OTSEST VÕI KAUDSET GARANTIID, 
KIRJALIKKU VÕI SUULIST. KOHALIKE SEADUSTEGA LUBATUD 
PIIRIDES ON IGA TEATUD EESMÄRGIKS SOBIVUSE KAUDNE 
GARANTII VÕI MÜÜGIKÕLBLIKKUSE KAUDNE GARANTII PIIRATUD 
ÜHE (1) AASTAGA.
Kui selline kaudse garantii kestuse piirang või välistamine ei ole lubatud 
osariigis või riigis, kus te elate, ei kehti ülaltoodud piirang või välistamine. 
See garantii annab teile määratud õigushüved ja kaitse ning teil võib olla 
ka teisi õigusi, mis erinevad piirkonniti või riigiti.
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KOHALIKE SEADUSTEGA LUBATUD PIIRIDES ON SELLES 
GARANTIITEATES TOODUD ABINÕUD TEIE AINSAD ABINÕUD. 
VÄLJA ARVATUD ÜLALTOODUD JUHTUDEL EI VASTUTA ME ÜHELGI 
JUHUL OTSESE, SPETSIAALSE, JUHUSLIKU, TULENEVA (KAASA 
ARVATUD KAOTATUD KASUM) VÕI MUU KAHJU EEST.

Mõnedes osariikides või riikides ei pruugi olla lubatud välistada või piirata 
juhuslikke või tulenevaid kahjusid. Kui te elate sellises osariigis või riigis, et 
pruugi ülaltoodud piirang või välistamine kehtida.

Ärge saatke oma toidukuivatit teeninduskeskusesse tagasi ilma tagastava 
kauba volituse numbrita.!

* Hoidke originaalne pakend alles.
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KUIVATAMISE NÕUANDED! !
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Puuviljade, köögiviljade, pähklite või ürtide kuivatamisel pidage meeles järgmist:
- Kõige parem on kasutaga puu- ja köögivilju, mis on värsked ja kasvatatud
orgaaniliselt / kohapeal (rohkema maitse jaoks, hoiab hinnad all ja saadavuse
üleval).
- Kasutage sobiva kõvadusega puu- ja köögivilju, millel pole pehmeid kohti,
mis kuivatamise ajal värvi muudavad.
-!Eemaldage soovimatud osad: varred, südamikud, soovimatud seemned,
koored, soovi korral koorige.
- Hoidke viilud sama suurusega: see aitab ka kuivatamise aega ühtlustada.
- Maitsestamisel (nt. BBQ või soolased maitsed) katke toit millegi märja,
kleepuva või õlisega, et aidata maitseainetel toidu külge paremini kinni jääda.
Oliiviõli, miso, vedelad marinaadid, mesi või agaav töötavad hästi.
- Hoidke toitu klaasanumates, et see säiliks kauem.
- Niiskuse lisamiseks, kui toit on liigselt kuivatatud, asetage sellele niiske
köögipaber või pange anumasse salatileht või piserdage toitu kergelt veega, et
toidu soovitud tekstuur tagasi saada.!

PUUVILJAD:!
- Puuviljakrõpsud on maitsvad ning hea viis säilitada lisatoitu matkamiseks
või hilisemaks kasutamiseks.
- Parima tulemuse jaoks kasutage krõbedaid puuvilju või mitte liiga küpseid
vilju.
- Enamus puuvilju kaotavad kuivatamisel magususe - eriti banaanikrõpsud,
seega lisage valmis toidule iga krõpsu peale soovitud maitseainet (nt. kaneeli,
muskaatpähklit või vanilli) või magustajat (nt. agaavi, steviat või vahtrasiirupit).
- Veenduge, et te eemaldate südamikud, seemned ja teised mittesöödavad osad
(koored jne.).
- Suuremate tükkide kasutamisel (nt. väikesed õunad, kivideta puuviljad või
banaanid) hoidke neid sama suurusega - et kuivatamise aeg oleks sama.
TERAVILJAD:
- Tervilju on parim enne kuivatamist leotada / idandada - piisab kahest või
kolmest päevast.
- Terasid saab idandada ja 'tagasi kuivatada', et teha idandatud jahu.
- Soolaseid või magusaid küpsiseid ja leibasid saab valmistada, kombineerides
terad ürtide, maitsetaimede, köögiviljade, kuivatatud puuviljade või isegi mahla
viljalihaga. Nende toitude valmistamisel on parim see, et te saate
improviseerida. See ei ole nagu küpsetamine, mille puhul on vaja õnnestumiseks
täpseid koguseid.
- Tervilju on kõige parem kuivatada COMBO režiimis.
PÄHKLID:
- Leotage pähkleid alguses piisava koguse veega, et need oleksid täielikult
kaetud ning seejärel lisage leotamise vette tilk vesinikperoksiidi ning loputage
põhjalikul 5 minuti pärast (sellega vabanete soovimatust hallitusest).
- Pehmemad pähklid (nt. india pähklid või pekanipähklid) ei vaja palju leotamist,
ainult esialgset leotust / loputust (nagu ülalpool vesinikperoksiidiga kirjeldatud).
- Kõvemad pähklid (nt. mandlid, brasiilia pähklid) vajavad pikemat leotamist (6
kuni 12 tundi) pärast esialgset leotust / loputamist.
- Leotatud pähklite kuivatamine hoiab need kauem värskena, ilma ensüümideta,
mis pähkleid katavad (sellepärast vajavad pähklid loputust) ning mis pärsivad
ainevahetust. Pähklite kuivatamiseks võib minna kuni 48 tundi, sõltuvalt pähkli
suurusest, ilmast (suurema niiskusega läheb kauem aega) ning sellest, kui kaua
pähkleid leotati.
- Pärast pähklite leotamist ja kuivatamist võib need 'jahuks' jahvatada ning
kasutada teistes retseptides.

!

!
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!!SEEMNED:
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!
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- Leotage seemneid, et eemaldada kate, mis kaitseb neid 
automaatselt taimeks võrsumise eest. Kui te soovite, võite mõned 
seemned idandada (nt. päevalilleseemned).
- Kui te soovite jahu valmistada, leotage ja kuivatage seemneid, et 
te saaksite neid jahvatada.
- Leotatud seemned sobivad kokku kõigi toitudega (köögiviljade, 
puuviljade, pähklite või teradega) paljudes kuivatatud toidu 
retseptides - need toimivad paksendajana ning annavad maitset.
- Kombineerige seemneid, et teha hommikusöögihelbeid või 
müslibatoone.
- RAW režiim on hea seemnete söömiseks eraldi suupistetena.
- Küpsiste / müslid / leiva jaoks kasutage COMBO režiimi.
ÜRDID:
- Kui te kasutate värskeid maitsetaimi, eemaldage varred ja muud 
mittesöödavad osad.
- Looge ise kombinatsioone või vaadake oma lemmikute maitseainete 
pudeleid ning kasutage neid suunisena.
- Kuivatatud ürdid valmivad kõige paremini RAW režiimis.
KÖÖGIVILJAD:
- Kuivatatud köögiviljad - porgandid, mais, suvikõrvits, seened jne. 
võivad olla suurepärased suppides kasutamiseks aastaajal, kui neid 
köögivilju ei ole või matkale kaasa võtmiseks.
- Kuivatamisel lõigake köögiviljad ühtlase suuruse / kujuga.
- Enne kuivatamist eemaldage koor, seemned ja teised soovimatud 
osad.
- Mõned köögiviljad (nt. sibulad) muutuvad kuivatamisel vürtsikamaks 
ning mõned muutuvad magusamaks. Katsetage erinevate toitudega, 
et näha, mis nendega juhtub.
- Köögiviljakrõpse on kõige parem valmistada RAW režiimis.

Olge ise oma toidu 'alkeemik' ning looge ise oma lemmikud retseptid. 
Saage inspiratsiooni retseptidest ning seejärel looge neid ise.!
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KUIVATAMISE AEGADE TABEL!
Soovitatav kuivatamise temperatuur: 48 oC (118 oF)

Köögiviljad
Spargel 5 - 6 tundi ! Sibulad 4 - 8 tundi
Oad, rohelised 8 - 12 tundi Pastinaak 7 - 11 tundi
Peet 8 - 12 tundi! Herned 4 - 8 tundi
Brokoli 10 - 14 tundi! Paprika / Pipar 4 - 8 tundi

Kapsas 7 - 11 tundi Popkorn 4 - 8 tundi
Porgandid 6 - 10 tundi Kartulid! 6 - 14 tundi
Seller! 3 - 10 tundi Kõrvits 7 - 11 tundi
Mais 6 - 10 tundi Suvikõrvits 10 - 14 tundi
Kurgid 4 - 8 tundi! 5 - 9 tundi
Baklažaan 4 - 8 tundi Naeris 8 - 12 tundi
Rohelised 3 - 7 tundi Talvekõrvits 7 - 11 tundi
Seened 3 - 7 tundi Jamss 7 - 11 tundi
Okra 4 - 8 tundi Tsukiini 7 - 11 tundi

!
Puuviljad

Õunad 7 - 15 tundi ! Nektariinid 8 - 16 tundi
Aprikoosid 20 - 28 tundi Virsikud 8 - 16 tundi
Banaanid 6 - 10 tundi Pirnid 8 - 16 tundi
Marjad 10 - 15 tundi Hurmaa 11 - 19 tundi
Kirsid 13 - 21 tundi Ananass 10 - 18 tundi!
Jõhvikad 10 - 12 tundi Must ploom 22 - 30 tundi
Viigimarjad 22 - 30 tundi Rabarber 6 - 10 tundi
Viinamarjad 22 - 30 tundi Maasikad 7 - 15 tundi
Kiivid 7 - 15 tundi Arbuus 8 - 10 tundi

!
Muu

Nahk ja puuviljarullid 4 - 6 tundi
Vinnutatud liha! 4 - 6 tundi
Vinnutatud kala 12 - 14 tundi
Ürdid ja maitseained 2 - 4 tundi
Pähklid 10 - 14 tundi

Tomatid

Uuesti krõbestamine 1 tund
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SEADME TEHNILISED ANDMED!
!

TOOTE NIMETUS: Express toidukuivati (roostevabast terasest kandikud)
MUDEL (SKU): FD1001
MÕÕTMED (laius x 
sügavus x kõrgus):

KANDIKUD: 6 või 12 roostevabast terasest kuivatamise kandikut

34,8 cm x 39 cm

SEADME KAAL KANDIKUTEGA: 10 kg!
JÕUDLUS: USA: 120 V~, 60 Hz, 1000 W

Euroopa: 220 V~, 50 / 60 Hz, 1000 W
KUIVATAMISE MAHT: 1,3 m2

TEMPERATUURI VAHEMIK: 35 0C - 70 0C (95 0F - 158 0F)
GARANTII 5 aastat

!
!

TOOTE NIMETUS: !Express toidukuivati (BPA-vabad kandikud)
MUDEL (SKU): FD1001
MÕÕTMED (laius x 
sügavus x kõrgus):
KANDIKUD: 6 või 12 BPA-vaba plastikust kandikut

34,8 cm x 39 cm

SEADME KAAL KANDIKUTEGA: 9,26 kg
JÕUDLUS: USA: 120 V~, 60 Hz, 1000 W 

Euroopa: 220 V~, 50 / 60 Hz, 1000 W
KUIVATAMISE MAHT: 1,3 m2

TEMPERATUURI VAHEMIK: 35 0C - 70 0C (95 0F - 158 0F)
GARANTII 5 aastat!

!
!
!
!
!

40 cm (laius) x 51 cm (sügavus) x 34,5 cm 
(kõrgus)

KANDIKU MÕÕTMED (laius 
x pikkus):

40 cm (laius) x 51 cm (sügavus) x 34,5 cm 
(kõrgus)

KANDIKU MÕÕTMED (laius 
x pikkus):




